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Scuola_( (‘_LEAM f (4 é Comune di TA ][AQM;C( C L o

Commissario/i intervenuto/1 al sopralluogo Cal 1€ S ﬁ VAT INA.
(o] £ dalleore (2 alle ore L @0 £

~_n. pasti forniti AﬁL__/ 3

data sopralluogo 2

n. utenti pasto M_O’i

Speciﬁcare il piatto del giomo e barrare la casella interessata
piatto piatto Yogurt |
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Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: O sono proposti a merenda & altro (’ QE{TA | l F\

Il ment comprende la merenda del mattino? K si d no
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VERIFICA DELLE PORZIONATURE: "+ ~:0 i P S S

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico (due tipi) Yogurt
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Viene QsiOno | QsiOno |&siOno |MsiOno |OsiOno Usi Uno | Usi Uno
dato 1l bis

Chi decide le porzioni: &l addetti alla distribuzione U alunni

U insegnanti 4 altro
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RISPETTO DEITEMPI DI CONSEGNA'E'SOMMINISTRAZ ONEDEIGH
+ Pasti preparati dal Centro Cottura di _[_M_fﬁgy_}lﬂ f {7d<md TO

+ Orario arrivo deipasti _ |2 . OO LAR .
+ Orario distribuzione dei pasti _1_2__2_(2 A . ik 2

Osservazioni:
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QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
| piatto piatto | wunico
} - | oS S
Spetto

%A\pc —— 1 b % 1 {L

Odore J 4,
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Sapore aq |

Temperatura e [ 3

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 ( 1— insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottlmo) 1

Osservazioni: __[FoR ST gg C [1GLI0 cuE (A PASTA FOSSE HEM

PRUCIAC L) ATA (v ng LK cig LI
PANMINVY MG RISRETIQ 4 BUALLUE HESE Fh e

[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO i

« Sistema di distribuzione Mservizio al tavolo self service

« Tempo dedicato al consumo dei pasti  Rsufficiente insuftticiente (<a30 minuti

* Addetti alla ristorazione n°__3 %n° sufficiente n° insufficiente

« Atteggiamento degli addetti Xbuono accettabile non accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

» Pulizia di attrezzature, tavoli, stovigliec =~ Xadeguata non adeguata

« Presentazione del piatto ¥buona accettabile non adeguata
Osservazioni:

'LOCALE/ DI REFEZIONE R T |

e Spazio del refettorio X adeguato 1 non adeguato
* Disposizione tavoli »adeguata | non adeguata

« Luminosita % sufficiente | msufficiente

* Ricambio d’aria N sufficiente ! insufficiente

« Temperatura Kaccettabile I non accettabile
 Rumorosita accettabile _ non accettabile
* Pulizia dadeguata "I non adeguata
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Comportamento del partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ecc): _ALUMNM) corfPolq) € ADDery) € jpSECVANT /1 Moc O
N 8COMIBILy MELLAINARE | GAHRINL .
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