SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola_INFAN 2ip TAAGALCCO  Comunedi  TANAGAIACCO

Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo CAOLO SENERX(Ro

data sopralluogo 46 /{}(}/ 26 dalle ore  A4. 53 alle ore «,’{'2-. &5

n. utenti pasto 33 n. pasti forniti 37

MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giomo e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto - Yogurt
OASTA AL | BuRGER T2l (b
PESTO |1 TROTA e WAGTE e PERA

Cojrrisponde al mienu

M;i Uno &dsi Uno Usi Uno si Uno =si Uno Epsi Uno Usi Uno

Acc%ﬁﬁ >/ Acce?@ >!/»|Accettato >'/2 Acc;ﬂq{o >1/5|Accettato >'/ Accef/ta(o >1/5|Accettato >1/2

Accettato <!/2|Accettato <'/2|Accettato <'/2 |Accettato <'/2|Accettato <'/2 |Accettato <'/2[Accettato <'/2

Diete speciali n. note: -

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: Eﬂfsono proposti a merenda [ altro
Il meni comprende la merenda del mattino? [ si f U no
Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico (due tipi) Yogurt
Si X 3 X > v =
No '
(specificare) -

c\llsite;l?lbis &si lno XiSi Uno Osi Uno Eéi Ono |Qsi &no Osi Bno | Qsi Uno

Chi decide le porzioni: ﬁ:addetti alla distribuzione U alunni

: U insegnanti Q altro
Osservazioni: fRIM0 PIATTO ACPTERATO SALA @UASI TOTACTA DEl BAMD(A

LRISP’E.TTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di _¥eleffo YMEE £8ro
+ Qrario arrivo deipasti __ et

» Orario distribuzione dei pasti {2. 00

Osservazioni: I\ PastA DL @E!M‘, P E' A AECH VT WA
Delipn  SAIQLa Dl NEANZB DY TAVAENALCLY




QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto - 2 S 4
Odore 3 3 3
Sapore 3 3 4
Temperatura e & &

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni:

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

» Sistema di distribuzione éﬁservizid al tavolo Oself service

* Tempo dedicato al consumo deipasti  jgsufficiente Oinsufficiente (<a30minus)

* Addetti alla ristorazione n°__4 &Kn® sufficiente On® insufficiente

* Atteggiamento degli addetti jguono  Daccettabile Cnon accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

 Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie  gadeguata Cnon adeguata

* Presentazione del piatto fgbuona  Oaccettabile Onon adeguata
Osservazioni:
LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio g adeguato O non adeguato

* Disposizione tavoli X adeguata . [ non adeguata

* Luminosita & sufficiente [ insufficiente

* Ricambio d’aria {¢sufficiente U insufficiente

* Temperatura " Claccettabile C non accettabile

*  Rumorosita laccettabile [C non accettabile

* Pulizia “adeguata G non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
ecc:): @S MAZIONE DEY PALTT  IN Moo SIUENTIGSC E G PSTO

DA AKE D TV | BAMBIv




