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Specificare 1] piatto del giomno e barrare la casella interessata
Primo Verdure Pane
piatto
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Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:
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Il menu comprende la merenda del mattino?
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 VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure \Panie 1
piatto piatto unico (due tipi)
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(specificare) -----
Viene ; :
Msi Ono bdsi Ono Asi Qno

dato il bis
Chi decide le porzioni:

X addetti alla distribuzione U alunni

J insegnanti 4 altro

* Pasti preparati dal Centro Cottura dj

* Orario arrivo deipasti  [) (00
* Orario distribuzione dei pasti |/ . 10 Ay
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Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= msufﬁmente = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservaziont: i
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FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

®servizio al tavolo self service
Hsufficiente insufficiente (<a 30 minui)

. Sistema di distribuzione

«  Tempo dedicato al consumo dei pasti
.  Addetti alla ristorazione n°_2»

. Atteggiamento degli addetti Rbuono

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa
. Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie Jadeguata
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¥n° sufficiente n° insufficiente
accettabile non accettabile

non adeguata

. Presentazione del piatto Kibuona accettabile —non adeguata
Osservazioni: ' i ' G2 i LU
LLOCALE/I DI REFEZIONE _ ,

. Spazio del refettorio xtadeguato ] non adeguato

. Disposizione tavoli adeguata ] non adeguata

« Luminosita 2 sufficiente 1 insufficiente

« Ricambio d’aria Zsufficiente " insufficiente

« Temperatura Kaccettabile [ non accettabile

+  Rumorosita Daccettabile 1 non accettabile

+  Pulizia Xladeguata 1 non adeguata
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Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnapti, operatori della Jitta di ristorazione,
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