
SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola .)Éu- li NÈ /i,\ h, f_._ìtl-l;-* Comune di l-rl;+Ot.:,\('r-.-;

Commissario/i T€ctLLfl ffiauo e F=LLn fZ,( MtCh ELA

data sopralluogo /+
n. utenti pasto

al sopralluogo
'1 ) /
':!'(- L- dalle ore ,''l2.5C.- alle ore

n. pasti forniti

5

E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo
piatto

Secondo

piatto
Piatto unico Verdure Pane Frutta Dolce/

Yogurt

fRui-nrn lNrsftLflrA §i Krtrt I

Éi"rP+§ t. Co rrisponde al m enu

Esì trno Àsì Eno Usì [Jno Usì Uno Esì Bno Esì Eno Bsì Eno

acc{to -lrzt2 Acce\ato >li,
/\ Accettato >l/: Accet)fo >r/2 Accelo >r/z Accefib >r/z Accettato >1/2

Accettato <l/z Accettato <l/z Accettato <I/z Accettato <l/z Accettato <l/z Accettato <liz Accettato <1/z

Diete speciatin.?- ,or", Aùlcì + rJo UlilE, g w#r,?ft1l

Sc frutta/pane non vengono consumati apasto:

Il menù comprende la merenda del mattino?

.{sono proposti a merenda

P(si

D altro

Dno

Osserv'azioni

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo
piatto

Secondo

piatto
Piatto
unico

Verdure
(due tipi)

Pane Frutta Dolce/

Yogurt
Sì X Y { )<
No
(specificare) X,rs
Viene

dato il bis
pé u,o Ma,o \',Mr" flsì Eno §$ trno Épi nno Esì flno

Chi decide le porzioni, {^ddetti alla distribuzione §(alunni

E insegnanti E altro

Osservazioni:

DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI

. Pasti preparati dal Centro Cottura di fÉLLfr:"

. Orario arrivo dei pasti

. Orario diskibuzione dei pasti

Osservazioni:

a9

a[hc,c^H I

?^slnbcr.%



QUALITA SENSORIALE DEI CIBI
Primo
piatto

Secondo

piatto
Piatto
unico

Verdure Pane Frutta Dolce/

Yogurt

Aspetto 3 Il q Lt
Lq

Odore 'alF tl L u L{

Sapore eJ3 l. t t-t L
Temperatura 'tl L,I tr tr tt

Valutate dando unpunteggio da 1 a4(l: insufficiente;2: accettabile;3:buono; 4:ottimo)
Osservazioni:

FUNZIONAMENTO E DEL SERVIZIO

{self service

I insuffi cieflte (<a io minuti)

lno insuffìciente

lnon accettabile

Inon adeguata

lnon adeguata

Osservazioni:

a

t

a

Sistema di distribuzione nservizio al tavolo

Tempo dedicato al consumo dei pasti (sufficiente

Addetti alla ristorazione no 5 Ef' sufficiente

Atteggiamentodegliaddetti'p{uono laccettabile
attenzione, puntualità, premura, disponibi lità, capacità educativa

Pulizia di attrezzatttre, tavoli, stoviglie ffideguata
Presentazione del piatto 

2qbuona 
r-taccettabile

a

DI

. §pazio del refettorio

. Disposizione tavoli

. Luminosità

. Ricambio d'aria

. Temperatura

. Rumorosita

. Pulizia

Osservazioni:

{adeguato
Xdeguata
Xsufficiente

,)§ufficiente

.)6ccettabile

Xaccettabile

)4deguata

non adeguato

non adeguata

insufficiente

insufficiente

non accettabile

non accettabile

non adeguata

Comportamento dei operatori della ditta di ristorazione,
ecc: ): A LAue ID frB tf,+Ntfr /^J OPù N€ I

8 ert €TZfr L/tr €Nz-,€ Buotw

Firma

'd/.

ftLr@ Cthllt /WITO Wtlo. rL btl,,tbérAU tu -Wtl tuNN t {


