HEDA_DI SOPRALLUC

Scuola_ Fe 1AL A [/ E (ETTO - Comune di _____Iﬁ\/Ag > NACLCO
Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo Cor TS < VACEAST /] A RITH
1.0 alle ore [3 [O

data sopralluogo 0 € / 0L Z/ 50 6 dalleore /L. i 8—
n. utenti pasto_ 4 16“ ......... - o 1 I pasti forniti T
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VENT £ GRADIMENTO DELCIBI m e _ ;

Specificare il piatto del g1ormo € barrare la casella interessata
~ Primo | Secondo | Piattounico| Verdure Frutta Dolce/
piatto piatto | Yogurt
. LI Cotc | pivoccAl
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"~ Comspondealmems |

Accettato >1/2[Accettato >'/5 [Accett 1/, |Accettato >'/2|Accettato >'/2 |Accettato >1/,|Accettato >
A ccettato <'/» |Accettato <!/ Accetddto <!/»|Accettato <'/2

Diete specialin. J note: { MO/ATYDS)O f/{ PELSan/ b LIZEA B4
0 sono proposti amerenda & altro ot TAT) A C4ASH
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Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

Il menu comprende la merenda del mattino? X si

Osservazioni:

T Primo Secondo | Piatto | Verdure m Frutta | Dolce/
piatto piatto unico .| (due tipi) Yogurt
Rl .
(specificare)
Viene | 0 O W e
to 1l bis

da
Chi decide le porziont: R addetti alla distribuzione [ alunni

1 insegnanti altro =2
Osservazioni:
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RISPETTO DEI TEMPI DI SONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati
« Pasti preparati dal Centro Cottura di /VHOpM A F 'EQE’[ 7O
R g
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+ Qrario arrivo dei pasti
« Orario distribuzione dei pasti _ 2. 1S _

Osservazioni:
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" Frutta | Dolce/
' . Yogurt
Aspetta SR LA LT
Odore o

Sapore — - |
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Valutate dando un punteggio da 1 a4 (1= insufficiente: 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
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Osservazzioni: /A POl EwTf MO p/ f) STASA AEAD)Y ) DA 1V }7“"‘
MENTRE (L FRYco S) -
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FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

: s : s self service
« Sistema di distribuzione servizio al tavolo e k]
) . . . <3 30 minuti
. Tempo dedicato al consumo dei pasti sufficiente e
. Addetti alla ristorazione n” Rin® sufficiente n° insufficiente
. Atteggiamento degli addetti buono  ydaccettabile non accettabile
attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa
.  Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie ~=adeguata non adeguata
.  Presentazione del piatto sdbuona accettabile non adeguata
Osservazioni:
TOCALE/LDIREERZIONE (o S il il 0 il i i
. Spazio del refettorio K adeguato ] non adeguato
. Disposizione tavoli adeguata non adeguata
« Luminosita Y sufficiente (] insufficiente
« Ricambio d’aria K sufficiente 1 insufficiente
. Temperatura Kaccettabile [1 non accettabile
« Rumorosita Baccettabile [1non accettabile
+  Pulizia Radeguata [1 non adeguata
Osservaziont: i i & i o
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Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ecc:): Iv) BALMEMTE TVUTT) Co/FO .SI/% A FWwEFPAS Ke, (QJ/AC_Q_(/{;
RAMBIv0 Si _METIE A copreRe pEL(/AVDART /W BACNA .
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