SCHEDA DI SOPRALLUOGO

ScuolafRia@is L DA N ING - AbecAce  Comune di TAVAGN Accs
Commissario/y intervenuto/i al sopralluogo HARA. oS4 G R WAL |

data sopralluogo 2¢6-02-2¢ dalleore 42:co alleore £3: o0
n. utenti pasto § O+ G + 4 (Coﬂm{;swuo}-. pasti forniti _8 &

| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI |

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto uni Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto /O Yogurt
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/  Cojrisponde al menii
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Acc@éto >1/5|Accéttato >'/> [Actettato >/ |Accettato >'/>|Accettato >1/» [Accettato >/ Acc;/ttato >,

Accettato <'/2|Accettato <'/» j{ccettato <!/>|Accettato <'/2|Accettato <'/> |Accettato <'/» Ac}ettato <!
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Diete speciali n> * lizc‘)te? * At Cun D Al SANTE 2 4 A SElETV A AL\WSTAY L
Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: U sono proposti amerenda @ altro oo _Ri\fe RIAT
Il menii comprende la merenda del mattino? Q si A no bl
Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo | Secondo Piatt(;)/ Verdure| Pane Frutta Dolce/

piatto piatto unic (due tipi) Yogurt
Si X X / X X >< /
No
(specificare) /
Viene

oy. |Esilno | Qsildno | Q4i0no | BsiOno [Qsi®no | Osi¥no | Osino
dato il bis

Chi decide le porzioni: A addetti alla distribuzione O alunni
U insegnanti Q altro
Osservazioni: EEO( Teacline. 0 ke 'li—&u\:\*b Cb.@(mu 3)“49&)“&-

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

* Pasti preparati dal Centro Cottura di \[\ F%i?’tf\ Ak LACCo»
» Orario arrivo dei pasti A9 0O
* Orario distribuzione deipasti_A Q : 9

Osservazioni:




[ QUALITA SENSORIALE DEI CIBI .

Primo | Secondo Pia Verdure| Pane | Frutta Dol

piatto piatto ungtt; Y
Aspetto 3 3 / 3 4 L /
Odore A 9 i S A L /
Sapore 4 L |/ 2 L L /
Temperatura L Li o /, L ;‘ . A

Valutate dandQ un punteggio 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buo o 4 = ottimo)

Osservazioni: ., CRoNus L& Lun Ao /tﬂonao
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| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO [

« Sistema di distribuzione

Rservizio al tavolo Oself service

* Tempo dedicato al consumo deipasti ~ ®isufficiente Oinsufficiente (<a30 misi)
*  Addetti alla ristorazione n°_3 @n° sufficiente - On® insufficiente
* Atteggiamento degli addetti ®buono Daccettabile Cnon accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

* Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie =~ Eadeguata Cnon adeguata
* Presentazione del piatto Sbuona  Oaccettabile Onon adeguata
Osservazioni: ‘t("‘a Lk d\%%f\{\‘}'-‘-Q oue A9l Newaddo oX ,&})VO O)Z-\‘
@l WA Xon )’x\,ﬂ& & m mﬁnm ockurochs Y Lo ncm.to fenah
an Mum;Qe/?\ 0O ol @ QQb fh%m(owz e %_@M
/,(QL(\.\\\?O V4 /@gom/@\'—‘
| LOCALE/I DI REFEZIONE
* Spazio del refettorio  adeguato | non adeguato
* Disposizione tavoli IXadeguata | non adeguata
* Luminosita Ksufficiente | insufficiente
* Ricambio d’aria Xsufficiente | insufficiente
* Temperatura K accettabile ! non accettabile
* Rumorosita Waccettabile | non accettabile
* Pulizia Xadeguata | non adeguata
Osservazioni:
Comportamento dei Ifart 1p anti al pasto (bamblm msegnant: operatori della ditta di ristorazione,
ecc:): OT Ho NWA__» P oo o q tmeb‘\es
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