SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola PEW \WFANMA KMEW O Comune di _ NAGNACCo
Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo _ D PRZA  SteFbN4

data sopralluogo 30 01 2.0 dalle ore £2-OS alleore A2 - 40
n. utenti pasto ©4 REMBINL o WS, pasti forniti G4+ 10 + 1

MENU E GRADIMENTO DEI CIBI |

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
PASA BRocco [Po LISTT E DI (NSHATA
E MMOUE Ko RFANO MEUY

Corrisponde al mienu
451 Uno &si Uno Usi Uno kdsi Uno Bsi Ono Wsi Uno Usi Uno

Accettato > |Accetbdto >'/2|Accettato >'/2 Acceitefo >'/2|Accyttato >'/2 [Accelfato >'/2|Accettato >/,

Accett)(q <1/, |Accettato <!/»|Accettato <!/» |Accettato <'/2|Accettato <'/> |Accettato <'/2|Accettato <'/»

NO ATOSI0, No FRITA B0SCL@
Diete specialin. A _note: §hSTH AWOUO RolPeTe S MurRe=M (seru (MANATAY)

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: Kl sono proposti a merenda QO altro
11 ment comprende la merenda del mattino? U si U no
Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico (due tipi) Yogurt
Si X x royeta) pd
No
(specificare)
Viene

dato il bis KisiQno | %si Ono Qsilno | QOsilno |Osilno OsiOno | QsiOno

Chi decide le porzioni: Kl addetti alla distribuzione O alunni

O insegnanti U altro
Osservazioni:

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di
* Orario arrivo dei pasti
* Orario distribuzione dei pasti

Osservazioni:




[ QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto | Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto 3 4 Pl 4 4
Odore > 4 4 4 4
Sapore 4 3 4 4. 4
Temperatura 2 A 4 4 4

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni: PASTA GOSTOSE € crEMos\M (voR SHkeVA. b BROCCo w) PoliETTA ML
APIETTO SA € BeUs CRo CCONTE (R0 Adso ON Po' SAATA) . MEE TOLN(TE 61
IN QURTie &N2A ToeSplo  SAPORME = WCCOSS ‘

[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO 4
« Sistema di distribuzione servizio al tavolo Diself service
+ Tempo dedicato al consumo dei pasti Hsufficiente Oinsufficiente (<a30mins)
« Addetti alla ristorazione n°__Z ¥n° sufficiente On® insufficiente
« Atteggiamento degli addetti ®buono  [laccettabile Cnon accettabile
attenzione, puntualitd, premura, disponibilitd, capacita educativa
« Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie ﬁadeguata Cnon adeguata
« Presentazione del piatto uona  [accettabile Cnon adeguata

Osservazioni: VELQ(E € AMEN(0

[LOCALE/I DI REFEZIONE |

+ Spazio del refettorio X adeguato [ non adeguato

» Disposizione tavoli Padeguata 0 non adeguata

«  Luminosita M sufficiente 0 insufficiente

» Ricambio d’aria K sufficiente [ insufficiente

* Temperatura Maccettabile [0 non accettabile

*  Rumorosita faccettabile 0 non accettabile
 Pulizia Hadeguata 0 non adeguata

Osservazioni: L0 S DA PAAN20 € MoUto ACOGUENTE ED € HALSVo (T
e Qv

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
ecc:)): PLU  (oNTUSIONE 05U OLTIMA VOA MA (omONQIE  (oMPOSTI T Co kA BOPATIV I

CBAMBING MATSTRE € OPERATOR!  PRODIGH! DI AITREN2(ON

Firma St M P2




