SCHEDA DI SOPRALLUOG
Scuola_IPANLIA TAVASANA (o Comuedi TAVAGNACCO

Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo 4
data sopralluogo Z;/ o 'Z/ 25 26 dalle ore 42,00 alleore 2. 4S
1. utenti pasto 34 d BAMRINI + n. pasti forniti __ 3Z

MAESTRE

MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del gioro ¢ barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt

Cojrrisponde al mlentu

Xsi Uno st Ono Usi Mno 351 Uno &isi dno Usi Mno Osi @no
Accettato}éz Accettatoﬁ(fz Accettato >'/> |Accettatfgf'/2|Accettato >!/>|Accettato >'/2|Accettato >'/2

Accettato <!/>|Accettato <!/2[Accettato <!/2|Accetta /5| AccettatoXé! /2 |Accettato <!/ |Accettato <!/

Diete specialin. 4 note:

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: ﬂ/sono proposti amerenda O altro
1
Il ment comprende la merenda del mattino? Usi U no

Osservazioni: _ MEZA TRomaSta Ac  HAmMO

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto | piatto unico (due tipi) Yogurt
Si X < . W ?<
No
(specificare)

Viene ﬁfsi Ono i Ono Qsi %0 ﬁél Q/no P_’Igi Uno Osi Uno | Usi Uno

dato il bis

Chi decide le porzioni: K{ addetti alla distribuzione [ alunni

U insegnanti U altro

Osservazioni: YO0 4! Motro LINIAT VISTA 4 QuAnTA DX CBo Tl rw, SoPRATIOTO
R It Sgtdo CWiro ( SPEZZATN 2 D) TACHWe  JtEM D 3 RolondNl PER _E%:f&ZJfa.'UE')

IRISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)
» Pasti preparati dal Centro Cottura di _ TECE T

« Orario arrivo deipasti __ AZ55%%
» Orario distribuzione deipasti _ 12.0 S

Osservazioni:




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto 3 3 = 2
Odore 3 3 == =
Sapore 3 & - K%
Temperatura 3 3 G 3

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni: __ |, PRIMo @iATO ( RSSO (AccTE 2 i’ox@'t'a) ERA EUESS) yAMEME SALAT<

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO |

* Sistema di distribuzione KServizio al tavolo Oself service

* Tempo dedicato al consumo deipasti  Kgufficiente : Oinsufficiente (<a30mins)

»  Addetti alla ristorazione n°_ A san° sufficiente On° insufficiente

* Atteggiamento degli addetti buono  Daccettabile Ao abile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

* Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie ~fadeguata Onon adeguata

» Presentazione del piatto @buona  Daccettabile Onon adeguata
Osservazioni:
LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio adeguato O non adeguato

* Disposizione tavoli beadeguata 0 non adeguata

*  Luminosita Ksufficiente . [ insufficiente

« Ricambio d’aria & sufficiente U insufficiente

* Temperatura ‘PRaccettabile [J non accettabile

¢  Rumorosita Rﬁccettabile [C non accettabile

* Pulizia Jradeguata C non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
ecc:): _SILENCD e GMPSELZ Del BAMAWL. cus AMdavA AN /o

A DIMIAJWRE NSC GRrSD SSL PASTO
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