PRA

Scuolﬂﬁw Up Jot Y cetonnds Comunedi TR AanACCo
Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo CAR B LD TACRH A
data sopralluogo 28 [ o4 [ 26 dalle ore _|%. 92 alleore A% S%

n. utenti pasto_ Igg ___ n. pasti forniti LA
MENU E GRADIMENTO DEI CIBI ]
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto VORI
Hidesnzn | Geactiine Finoach | A fegs | AbANTH
AXCAE FAllo

Cofrrisponde al mienil

Bsi Cno =51 Ono Osi Ono dsi Ono =K1 Cno BsiOno Osi dno

Accettato =11 [Aceettato >z [Accettato =/ |Accettato =/ r\ccenatcz_';’g Accettato =/z |Accettato ='/2

Accettato <!/ |Accettato <'/2|Accettato <'fa|Accettato <'/z|Accettato <!/a|Accettato <'/2|Accettato <Iﬁ

Diete specialin. 7 note:

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: K sono proposti a merenda 3 altro

Il ment comprende la merenda del mattine? O'si O no

Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico (due tipi) Yogurt

Si
No

(specificare)

itconfl bis Ms5i0no | OsiEne | OsiOno | /&6 0no |Osidno | OsiQno | QsiQno

Chi decide le porzioni: JEV addetti alla distribuzione O alunni
U insegnanti O altro =

Osservazioni: b,

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di Scools (WNTANDA COLO4M fr
+ Orario arrivo deipasti ___AZ . SS
+ Orario distribuzione deipasti_A3.00 A%, 29— A3 Zo 4o . g =

Osservazioni: _ | RANMAI TLcoMo b Stdocp W DIE ofhey el

LPAST  YeM4oAD <ErdiT N Be WOIEND NEL ASfETO DE4U Ne
OFAL B\ O h | TWE 4P (onWAAAD (L PANTO Wl DOE /ol o




QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane | Frutta Dolee/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetlo = 2 2, = 2
Odore 2 2 2 2 z
Sapore & s 2 3 ; 2
Temperatura 4 a4- 4 4 4

Valutal_e dfmdo un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni: || Pajc ©Mr FleSo . TRITE E JoEbd 24 T ST-clon €
Dl Blodp QAUTE. [ 200Px €2~ alibelole £ | TALZo fen oolib

|FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

+ Sistema di distribuzione servizio al tavolo iself service
+ Tempo dedicato al consumo dei pasti ,\ff@ll'ﬁcieme insufficiente (<aimns)
+  Addetti alla ristorazione n°__/1 “ sufficiente n® insufficiente
. Atteggiamento degli addetti uono  [laccettabile “Inon accettabile
aitenzione, | lita, premura, disponibilita, capacita educativa '
Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie >ddeguata Cnon adeguata |
+  Presentazione del piatto )@uona [accettabile Cnon adeguata |

Osservazioni: I PotdsAAE € STHTO NoUD DISPoARLE & Gealmue
ANcHE AL NonendiD i o Hp Porn ponmlDe 20
Abo € PnePristane

|LOCALE/N DI REFEZIONE =
+ Spazio del refettorio pradeguato L] non adeguato
« Disposizione tavoli Jzadeguata ] non adeguata
+  Luminosita Asufficiente [ insufficiente
+  Ricambio d’aria ATsufficiente I insufficiente
+ Temperatura Haccettabile L] non accettabile
+  Rumorosita _Alaccettabile 7] non accettabile
+ Pulizia Aadeguata [ non adeguata

Osservazioni: /) ADODETTA  AUA TERSA  Foetr wiA | PiAT SPoridl
Tr oA Beh £ 2 AlRe VoD \JelolentNTe 2

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
eccc:) NG eotlPES= M\ € gfNéapro orE L FZmiio ga 0d INENTD Phtslo e

| AT TAGANS Yo lENNeZy (NSIENE. HANND O P BLUR
DL MARGIAE (HACCHIERANDS , MY QA Sold PARNGOLAL ZesDedl ol
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