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SCHEDA DI SOPRALLUOGO
TH AeWAC co

AN

alysopralluogo

Comune di

HAS, PO HoSB i pthe anl

Commissario/t intervenuto
data sopralluogo ./{ C{ ‘Qg_)lg dalle ore A 11, L5 alleore 43 %
n. utenti pasto | n. pasti forniti A25
MENUE GRADIMENTODEICIBI
Specificare il piatto del giomo e barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
(PeTP VAR [HELWY o )
ECABRIFIOE| GIAT INRTD / SRR N :']/
Coprisponde al meni
&si Ono &si Ono no Esi Cno &5i Ono Osi Ono ﬁ;i Ono
Acc@% }'fz.hccaéﬁm =15 |Acgettato ='/; u".cce&?tu >/ Acceu.h‘h >/ |Accettato >'/4 ﬂccﬂtgg;: >
Accettato <!/2|Accettato <'/ Accettato <'/2

IAccr:ttam <l/

Accettato <'/2

Accettato <'/3

Accettato <'/»

Diete speciali n. 2. note:  CEUPCHIA

Se frutta/pane non vengone consumati a pasto:

0 sono proposti a merenda A altro

[l meni comprende la merenda del mattino? O si ;m:-
Osservazioni:
VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto . unico (due tipi) Yogurt
Si 4 < 7 X il
No
(specificare)
Viene 4 \q
diko 1 Big @/51 Hno ﬁsi Ono | OsiOno Q:{i Ono si0no |'S%i0no [Idsi Ono

Chi decide le porzioni:

Osservazioni:

'ﬁf addetti alla distribuzione J alunni

O insegnanti

=l

P

O

altro

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)
Jia conwih

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di

« Orario arrivo dei pasti __A{ Z L5

* Orario distribuzione dei pasti

Osservazioni:

A2 68

L7




piatto piatto unico Yogurt
Aspetto G G L G
Odore A A A

Sapore ; . 4
Temperatura | /,['gQ i \F’Q:,} /

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni:

T OUALITA DE SERVIZIO T o=
QUALITA DEL SERYVI£ZIO 1|

| e T

A || e T

— o ———T

« Sistema di distribuzione TEservizio al tavolo

» Tempo dedicato al consumo dei pasti Ysufficiente

* Addetti alla ristorazione n® Cn® sufficiente
«  Afteggiamento degli addetti uono  [Caccettabile

atrenzione, puntialitd, premura, disponibilitda, capacitd educariva

“rself service
Cinsufficiente (<a 3 minsi)

Cn® insufficiente
[Onon accettabile

+ Pulizia di attrezzature, tavoli, stoyiglie Xadeguata Cnon adeguata
* Presentazione del piatto uona  [Daccettabile (inon adeguata
Osservazioni:

I REFEZIONE

R T e o adb

+  Spazio del refettorio \gadcguam 1 non adeguato
+ Disposizione tavoli ~ Ydadeguata [ non adeguata
*  Luminosita ®sufficiente [ insufficiente
*  Ricambio d’aria " Wsufficiente [1 insufficiente
+ Temperatura . Waccettabile [l non accettabile
*  Rumorosita [Yaccettabile [J non accettabile
«  Pulizia @ﬂ'eguata [ non adeguata
(Jsservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
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