SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola PRAHAUA COWGNA ‘A VOUTA'  Comune di _TAUAGNACLO
Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo  PAOLA HOLARO

data sopralluogo _04142| 2028 dalle ore A3 AS alleore __43.S0
n. utenti pasto_ 39 n. pasti forniti _ 39+ 2
| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI j

Specificare il piatto del giorno ¢ barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt

RASo  AUA .

e | FRiTATA RIETA J  |[mranoa

Cojrrisponde al mient
&si Ono Qsi ®no Wsi Uno Rdsi Uno Xsi Uno G¥si Uno Usi Uno

Accetiy >'/2|Accedfo >'/2 |Accettato >'/2|Accettato >'/2|Accetizfo >'/2{Accefdo >1/2|Accettato >'/2

IAccettato <'/>[Accettato <'/>|Accettato <'/2 Accety(o <!/3|Accettato <'/2|Accettato <'/2|Accettato <'/»

Diete specialin. 2 note: NO FORHAGGIO

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: Q sono proposti a merenda & altro PORTAT\ A CASA

Il menu comprende la merenda del mattino? X si HELA O no

Osservazioni: _iL 2" PIATIo PREVISTo DAL MEMS ERANO WOVA SoDE POl DA
COHUNICAS aNE  Suul! APP AVRERZENO DOUUTo ETNSEILE LOVA S“TRAPA&A'TE,
INVECE  RANNG _ SERUITO UNA FMATATINA .

VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico (due-tipi) " Yogurt

5 T Vi Vi / Vi
No

(specificare)

Viene | oriOno |@6i0no |OsiOno |@siQno |OsiBho | Osi®Ao |QsiQno
dato il bis

Chi decide le porzioni: M addetti alla distribuzione Q alunni

O insegnanti Q altro
Osservazioni: PORBON _ ADEGULATE

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di INFANTA COWGNA
+ Orario arrivo dei pasti _43*°

+ Orario distribuzione dei pasti_43*° per clagyi A% e 39, A3® oy dassi Ute £O

Osservazioni:
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[QUALITA SENSORIALE DEI CIBI ]

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto Y 0 3 3 Y
Odore U G Y 3 W
Sapore (€ u 3 3 u
Temperatura W 1) 4 3 u

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni:

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO F

Xself service

« Sistema di distribuzione [servizio al tavolo

+ Tempo dedicato al consumo deipasti  Dghfficiente Oinsufficiente (<a30 minui)
+ Addetti alla ristorazione n°_2 3n° sufficiente On® insufficiente
« Atteggiamento degli addetti Xbuono  Daccettabile Onon accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

« Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie ddeguata Cinon adeguata
+ Presentazione del piatto Xbuona  Daccettabile Onon adeguata
Osservazioni:
LOCALE/I DI REFEZIONE

+ Spazio del refettorio M.adeguato [ non adeguato

+ Disposizione tavoli Psadeguata C non adeguata

+ Luminosita D¥sufficiente (7 insufficiente

» Ricambio d’aria Xsufficiente O insufficiente

« Temperatura Maccettabile C non accettabile
* Rumorosita Raccettabile C non accettabile

* Pulizia

Osservazioni:

Txedeguata

C non adeguata

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ecc:):

HpO RTAMENTZ

PERSONALE DIPanNIRILE E  CoNTEIE .

i

T

[fs]

CoMPESSe  utoNolo MA Ruoap . (E EDVCATILCGL DR TENRo INTEGNAT™

lotlEauAne | RANAINT DUNANTE
IL PASTo ™A NON (| ROIQMO&A/

INCONAGRARD AD ASSAGGIANE .

Firma
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