SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola INFANZ A i TAANACCO Comune di __ TAAGNACCO ()
Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo PAOLO SEMERARD

data sopralluogo 09 /04 / 2074 dalleore AZ.co alle ore 12. 45
n. utenti pasto ’ n. pasti forniti __ 4

MENU E GRADIMENTO DEI CIBI |

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/

piatto piatto Yogurt
PasStA Blo | FILETTO ™) ' ISALATA /
o 2uceh Bid MERLYETS / (oamcew) | PANEBo B 7

Corrisponde al mient
&si dno ®si Uno Osi dno Xsi Uno ™si Uno Usi Uno Osi Qno

Accettato >/ |Accettato >/ |Accettato >/2 |Accettato >1/5|Accettato >1/3 |Accettato >z |Accettato >/

IAccettato </»|Accettato <!/2|Accettato <'/» |Accettato <'/2|Accettato </ |Accettato <!/2|Accettato <'/o

Diete specialin. / note:

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: X(sono proposti a merenda U altro

Il menti comprende la merenda del mattino? [Z(si U no

Osservazioni: FRuwA Dol MENU DZL GloRN0 Torisa AL MATINO PER MEREAN

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolée/
piatto piatto unico (due tipi) Yogurt
Si > > S ik - _—
No
(specificare) _

21221 ?1 i :ngi Uno ﬁSi Ono |UsiOno |W™ilno |UsiUno OsiOno | OsiOno

Chi decide le porzioni: ﬁ addetti alla distribuzione U alunni

U insegnanti U altro
Osservazioni: PcpRioN| GENERoSE + DISToNIBILITAS B Rif

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

» Pasti preparati dal Centro Cottura di FELETO UMBZRTO (SoLo It PRMO PO PREPAETO W SEB@
* Orario arrivo dei pasti
* Orario distribuzione dei pasti 42,00

Osservazioni: _ PASTA. Dot PRUMWO PN ( ME22E MANIGHE) SERNTH NON AL TEME
RA  GMJINAUE Molro ATDezzass DR BAMAN) AIEZZARD MENS 1L
SCONN PNtO  FoZls DOWTO ALLA GRATIWATURS. Molto SAREBIWA $oPAA- AL MERIIZ




[ QUALITA SENSORIALE DEI CIBI |

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/

piatto piatto unico Yogurt
Aspetto 3 L / 2 I /i /
Odore 3 4 3 4 _ A
Sapore 2 A / 2 4 A J/
Temperatura L) 3 / 3 L y. /

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni: €T ouUTA- PRoPISTA- AL NATWO ¢ER ME REANA

[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO |

Oself service

» Sistema di distribuzione wservizio al tavolo

« Tempo dedicato al consumo deipasti  isufficiente Oinsufficiente (<a30 mint)
»  Addetti alla ristorazione n°__ 4 #n° sufficiente On° insufficiente
« Atteggiamento degli addetti IXBuono Oaccettabile Onon accettabile

attenzione, puntualitd, premura, disponibilitd, capacita educativa

 Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie t¥adeguata Onon adeguata
» Presentazione del piatto ﬂ)uona Oaccettabile Onon adeguata
Osservaziont:
| LOCALE/I DI REFEZIONE
* Spazio del refettorio sxadeguato [0 non adeguato
» Disposizione tavoli Hadeguata 0 non adeguata
» Luminosita Hsufficiente 0 insufficiente
* Ricambio d’aria #sufficiente O insufficiente
*+ Temperatura ccettabile 0 non accettabile
* Rumorosita accettabile O non accettabile
e Pulizia %Ldeguata O non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ecc:):

SIENZD TRA L RANNAL Coe ANNWA MAN ANO A NI

DURANTE (B ANSUMAZIONE DEC PRMo A0, NoteEVOlE (M PoSTECON @

GASUMAZING  DEl  SEGnhn YIATD -+ \ERNURE

[l 5
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