SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola YLl Comune di _ TAVACN ACCO
Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo

data sopralluogo IloAVLS dalle ore  A2.70) alleore /. QO
n. utenti pasto A0 n. pasti forniti QO '

| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
I R UGS MSAATA
Cojrrisponde al menu /

. X N
\Osi Uno Nsi Uno Usi Mo OsiUno | WsiUno Wsi Uno Usi Uno

Accettato >'/>|Accettato >/2|Accettato >!/2 |Accettato >!/>|Accettato >1/2 [Accettato >'/2|Accettato >'/2

IAccettato <!/»|Accettato <!/>|Accettato <!/2|Accettato <!/>|Accettato <!/2|Accettato <'/>|[Accettato <!/2

Diete speciali n.’F note: & Ui CIA

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: El sono proposti amerenda 1 altro
Il menu comprende la merenda del mattino? K si Q no
Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico (due tipi) Yogurt

Si

No

(specificare)

Viene \ \ s \ \ \ i

- .| Qsidno Usi Uno Osi Uno OsiOno |Osi dno Osi dno | Usi Wno
dato 1l bis
Chi decide le porzioni: ,\ addetti alla distribuzione U alunni
0 insegnanti Q altro
Osservazioni:

IRISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

» Pasti preparati dal Centro Cottura di FEETO Uig Crenh A
+ Orario arrivo dei pasti AL 4D
¢ Qrario distribuzione dei pasti AL 20

Osservazioni:




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto S 2 Ly ES B
Odore 4 L _ > \“
Sapore 4 A { 3 U
Temperatura L4 G U B i

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni:

ISR RO A TR D:M@\KC NFGLE -MOOT AN A S0 s

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO I

« Sistema di distribuzione Oservizio al tavolo jS(self service

« Tempo dedicato al consumo dei pasti  “Nsufficiente Oinsufficiente (<a30 minu)

«  Addetti alla ristorazione n°_J Xn® sufficiente On® insufficiente

« Atteggiamento degli addetti yUbuono  Oiaccettabile Onon accettabile

attenzione, puntualitd, premura, disporibilita, capacita educativa

 Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie }‘rfadeguata Cnon adeguata

» Presentazione del piatto “dbuona  [Caccettabile Cinon adeguata
Osservazioni:
LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio [ adeguato [0 non adeguato

* Disposizione tavoli Kadeguata C non adeguata

¢ Luminosita E sufficiente [ insufficiente

« Ricambio d’aria ¥ sufficiente [ insufficiente

« Temperatura Kaccettabile " non accettabile

*  Rumorosita [Kaccettabile C non accettabile

* Pulizia ﬁadeguata C non adeguata

INSEASLTR,
Osservazioni: DR ANSIRO M\‘.\E%TQA— / TOOER ; RCo
AREDRILE D PAMBING “SCHZZTNGSY ABRR( AARE Al MINESIQA
(NA RSTECN 5 Al TOIHA WA AT TS PENDCLEOSE Do

ACte L CaNyd/
Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della dltta di ristorazione,

ecc)): [NYEGUAT DUWTHANOA MANTENELAE \ENAWV &
AUTRNO BAMBINGN (AASD (Aou Tt ma yo bore ol

Dl f—
Firma__ (Q/{{://C/:\ i’

L




