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Scuola_/ f [Ap /A TAVA- A C(o Comune di _TAVApyACO
Commussario/i intervenuto/i al sopralluogo COQI_C_&Q VAL EAMT /(‘\/A 4 |/1 6,@ st
data sopralluogo ~ dalleore |, S 2 ~alle ore [' L, —
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 MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
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Asi Uno Hsi Ono dsi Uno si Wno Asi no Asilno | UsilUno

Accettato >1/5 |Accettato >/2 |Accettato >/

Diete speciali n. 5 note: .

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: . sono proposti a merenda K altro OCTAT) A CASA

Il ment comprende la merenda del mattino? ™ si d no

(Osservazioni:
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VERIFICA DELLE PORZIONATURE e e e e
Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico | (due tipi) Yogurt
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No

 (specificare)

Viene | gGOno |Msilno |OsiOno |KsiOno |OsiOno | Qsilno | OsiOno
dato 11 bis

Chi decide le porzioni: A addetti alla distribuzione U alunni

] insegnanti  altro
Osservazioni:

» Pasti preparati dal Centro Cottura di IVF A p 2 A EEC? M)

o Qrario arrivo deipasti __ /1. 4 g .
+ Orario distribuzione dei pasti _ /L . OO

Osservazionti: _ ; 5 Al SR




. .’.'Uﬂ-b'h. o CUMP Gl £ il W e a2 o o T e . Bl NS NPT P wad el SN TGV O W Ve B g e SN .

"QUALITA SENSORIALE DEI CIBI_
Primo | Secondo
piatto | piatto
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Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni: FAQ R ¢ ¢ FLHEM c /DUl
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'FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

« Sistema di distribuzione #servizio al tavolo self service
+ Tempo dedicato al consumo deipasti  Xsufficiente insufficiente (<a30 minut)
« Addetti alla ristorazione n° _i__ Xn° sufficiente n° insufficiente
« Atteggiamento degli addetti &buono accettabile non accettabile
attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa
e Pulizia di attrezzature, tavoli, stovighie —Xadeguata non adeguata
» Presentazione del piatto buona accettabile non adeguata
Osservazioni:
LOCALEIDIREFEZIONE . . .. = ..oc
e Spazio del refettorio 7 adeguato (] non adeguato
« Disposizione tavoli adeguata [0 non adeguata
e Luminosita @ sufficiente [ insufficiente
e Ricambio d’aria fsufficiente [} msufficiente
 Temperatura Haccettabile [l non accettabile
« Rumorosita Baccettabile [1 non accettabile
e Pulizia Kadeguata [1 non adeguata
Osservazioni:
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Comportamento dei partecipanti al pastp (bambini, insegnanti, operatori della dittg di ristorazione,
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