
SCHEDA DI §OPRALLUOGO

5.uo1u SeèNDtrPlA E. @u6cro cornune di Th/AG NAt42
Commissarioli intervenutoli al sopralluogo T€ouR SreFaNo - CAÉLLk?a f,uC+t€t0
data soprall uogo ,161'tZlUZO - 

dalle ore AZ.A2 alle ore

n. utenti putto 1?8 n. pasti forniti 428

MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giomo e barrare la casella interessata

Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto unico Verdure Pane Frutta Dolce/

Yosurt
PR§TR 3ll'69.
E (ENTtCCtt,É

INSALff_I fI
VEÈDE +
FTNOCCH I

Krurr (z)

ISSFÈRÈT€I Cr risponde al n )nL]

Usr tJno LJsl Uno Usì Uno Xsì Uno .LLsì Llno A[sl Uno Usì Uno

Accettato >1/: Accettato >li: A.ccettato >l/: \ccettato >l/: \ccettato >r/: {ccettato >l/ {ccettato >r/:

Accettato <l/: Accettato <r/: {,ccettato <l/ \ccettato <l/: \ccettato <l/: A,ccettato <l/: A,ccettato <r/:

$onu proposti a r.nerencla

X'i
I altro

fl no

»iere sprciot, n. 2 nore, CeLl A c-t (z) I 4 No LATfoS / o
Se fì-utta/paue non vengono consumati a pasto:

Il menù comprende la merenda del mattino?

Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo
piatto

Secondo

piatto
Piatto
unico

Verdure
(due tipi)

Pane Frutta Dolce/

Yogurt
Sì x X x x
No
( s pecilicare.l

Viene

dato il bis
Esì [no Dsì flno (rl Uno ,(ri Ono Dsì Dno Esì f,lno flsì flno

Chi decide le porzioni: ,(rO,t.tti alla <listribuzione (alunni

E insegnanti C nltro

Osservazioni:

TTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati

. Pasripreparati dalCenrro Corrura di EtETfo UyBeLTo

. oritrioan'ivcr tlei pasti À2.ho (M

. Orari. distribuzior,. a"

Osservazioni:



OUALITÀ §EN§ORIALE DEI CTBI

Primo
piatto

Secondo

piatto
Piatto
unico

Verdure Pane Frutta Dolce/

Yogurt

Aspetto 3 3 L g q

Odore Z z tt 3 t)

Sapore 3- tl 3- tr u 3 tt

Temperatura 3 3 tt 3 q

Valutate dando un

Osservazioni: tu
[4EscoL

?ro

. Sistema di distribuzione r:servizio al tavolo

Tempo dedicato al consumo dei pasti pqLrfficiente

Addetti alla ristorazione n' 4 nno sufficiente

Atteggiamentodegliaddetti p§uono ilaccettabile
atteniofle, puntual ità, prernr!ra, di sponi bil itìt, t'ctpacità educativa

Pulizia di atrezzature, tavoli, stoviglie Bpdeguata
Presentazione del piatto ,\buona naccettabile

nteggio da I a4(1= insufficiente; ?=accettabile;_3 =buono;4 =ottimo)
l1rò- Otltoo E- §TATo pBoPo§ro "SePAPATott . Se.Hèfi

a

a

)

a

NÈ
Ti,1lì2 E

Yself service

ninsuffi cieDt€ (<a 30 minuri)

nno insufficiente

nnon accettabile

f]non adeguata

Dnon adeguata

Osservazioni:

TUNZIONAMENTO E QUALITA DTL §ENVIZIO

LOCAL§/I DI RBTEZION§

a

a

a

a

I

a

§pazio del refettorio
Disposizione tavoli

Luminosità

Ricambio d'aria
Temperatura
Rumorosità

Pulizia

}(adeguato
)(adeguata

)<sufficiente
Xsufficiente

I(accettabile

)@cceuabile

fipdeguata

i non adeguato

I non adeguata

i insufficiente

i insufficiente

i non accettabile

I non accettabile

I non adeguata

Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ecc:)i 6r.rPa€ta^Ae'Nro 6'aNEÉRL,r4€NrÉ AreP-E1ro , au&te Se St

Po'T?ÉBBs Dt?E frt F+6rr*r/e ù P?*stù?4- ?ui ft-rr€Nà one

lil^k:


