SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Commissario/i mlu\ulum 1 al anp:alluog,o

data sopralluogo /{ _/_D_,LZ_Q.Z_S‘dalIc ore

n. utenti pd‘\lﬂ

Comune di

TAVAGNACES

__HAQco o TTA

n. pasti forniti

A2: 2O

K¥

alleore_ A CO

"MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

-

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo Piatto unico Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
fRiSo <«
Sez 22ATAL | SAnAach AL ATTE O VA
HANZO
Cofrrisponde al mienu
Osi Uno Qsilno [ Xsilno | 38 Ono 2351 Ono i dno Osi Ono
Accettato >'/>|Accettato >'/2|Acce >/ AW?)U; Acc@:@"»‘f: Acc%'ﬁ: Accettato >'/2

Ace

cettato <'/»

Accettato <'/a

Accettato <'/5

IAccettato <'/2

Accettato <'/»

ceettato <'/»

Accettato <'/

Diete speciali n. ‘ note:

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

M no T4 Guscwo

0 sono proposti amerenda O altro Poa'rg»a A CASA

2 cELAC

[l mend comprende la merenda del mattino? X si U no
Osservazioni:

"VERIFICA DELLE PORZIONATURE P :
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico ( ettt Yogurt

Si < < 2 x

No

(specificare)

Viene : ! 3 . . .

doter {Lha QsiOno | QsiOno Nsn Ono ﬁm Ono | Qsi %10 Qsi ﬁno Qsi Ono
Chi decide le porzioni: Kaddetti alla distribuzione O alunni

U insegnanti Q altro
Osservazioni: HQL:T\ QAHAI A VANAD A CuaebeRs |1 BiS

« Pasti preparati dal Centro Cottura di _l N FA.NE.\A Fewetro

A1: 40
A : 20

+ Orario arrivo dei pasti
+ Orario distribuzione dei pasti

Osservazioni:




Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/

piatto piatto unico Yogurt
Aspetto 4 4 3 3
Odore A 4 3 o
_Sapore A 3 3 é
Temperatura 4 4 > ,3
Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente: 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni:

_SPE2ZATUIND  ROLTO ROOAS -

WX T

SPINACL  HANCAVANGS LEGGERTEATE hi CONDL
[FONZIONAMENTOE QUALITADELSERVIZIO ]

«  Sistema di distribuzione ~servizio al tavolo Xself service

+  Tempo dedicato al consumo dei pasti ~ Xsufficiente Cinsufficiente (<30 min)
+  Addetti alla ristorazione n°_& %n° sufficiente “In° insufficiente

+  Atteggiamento degli addetti  Xbuono Caccettabile “non accettabile

attenzione, puntualitd, premura, disponibilit, capacit educativa
«  Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglic ~ Xadeguata
*  Presentazione del piatto uona  [laccettabile

non adeguata
non adeguata

Osservazioni:

+ Spazio del refettorio [ non adeguato
+ Disposizione tavoli [ non adeguata
Luminosita [ insufficiente




