N, SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuolamﬂﬂ_@iﬂ_&_ﬂﬂﬁegﬂ_@Comune g TN ey
Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo L&E&SOIIL.\L&AE@MJ&

data sopralluogo ;4]4‘51316‘_ dalle ore A2 QO alle ore 413 o
+

n. utenti pasto n, pasti forniti _ &S TOTALL Ly T
Dambia INSOpnCrk B 582
[ MENU E GRADIMENTO DEI CIBI ; s |
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primo Secondo jiatto unico| Verdure Pane Frutta Dulcea’_|
piatto piatto Yogurt

o A |AZOI & ;
roerrea |CARXT S A HELA

T / Cojrrisponde al mienil
Qsi Ono O¢i Uno Usi Uno Usi Uno Osi Uno 1Uno Osi QOxfo
Acc/oéam >l A/uéettato >l Acceyo >l Accct(% <1/ ]Accettato >'/2 [Accettato >'/2 Acce}\éo >l

ﬁéenato <V;Acceuato <!»|Accettato <'/2|Accettato <!/2|Accettato <'/2|Accettato <'/2 Aféenato <

Diete speciali ﬁnme:
P

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: sono proposti a merenda U altro
si d no

Il menii comprende la merenda del mattino?

Osservazioni:

[ VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo ’, Secon;y Piatto | Verdure| Pane Frutta Do;ol:z

piatto /|  piat unico | (due tipi) Yo
5 | | Y | > (= 7
st |/ ahitiad) 7
(Gl?eciﬁcm) g KA YA
d;f;' iel bis sidno / Wsi Ono ﬁsi Uno ﬁi Elno Osi %0 Qsid@ho El/i Ono

Chi decide le porzioni: ®addeti alla distribuzione O alunni

O insegnanti 0 altro
Osservazioni:

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di _ACEG( | ACCHO —ASIWO |NFANZA L
* Orario arrivo dei pasti_ A4 | S5
+ Orario distribuzione dei pasti _42 : 20

Osservazioni:




ALITA SENSORIALE DEI CIBI

Pfim Second Piatto | Verdure| Pane | Frutta | Dolce/
piat piatt unico Yogu

Aspetto / / :
Odore / / % ;,t (/P
e / / 4 é 4

Temperatura Fi / Z_—_ Q /

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottfmo)

CN K-Nu\..L\'

Osservazioni:
[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO g
+ Sistema di distribuzione ervizio al tavolo Gf‘elf service
« Tempo dedicato al consumo dei pasti ufficiente Oinsufficiente (< mims)
» Addetti alla ristorazione n°_.> A" sufficiente n® insufficiente
= Atteggiamento degli addetti Bhuono  Daccettabile Cnon accettabile
antenzione, puntualitd, premura, disponibilita, capacita educativa
= Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie Bﬁ(’icguata Onon adeguata
= Presentazione del piatto &Huona DOaccettabile Cnon adeguata
Osservazioni:
[LOCALE/ DI REFEZIONE
« Spazio del refettorio <adeguato [] non adeguato
- Disposizione tavoli Sadeguata [ non adeguata
+ Luminosita Ksufficiente [ insufficiente
« Ricambio d’aria Xsufficiente [ insufficiente
+ Temperatura accettabile [ non accettabile

«  Rumorosita >accettabile [ non accettabile
« Pulizia deguata [ non adeguata




