SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola PTRAMA I A DECU A CO Comune di " [ANAGAACCD

Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo QQP;E)”.T’A SORERS

data sopralluogo _ 220\ [ 2524 dalle ore A3 O alleore 4. 0O
n. utenti pasto 47 n. pasti forniti
| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI ]
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
%\50 AL [POLETTA / CAJOLo <) Kiwi =
OHODORO | crpu= HARDARIVY

Coyrrisponde al mient

Bsi Uno Usi Ono Usi Uno Hsilno | sildno | MsiUno Usi Uno

= = e T
A ccettato >1/% Accettato >'/} [Accettato >/ |Accettato =1/ &eﬁatoﬁ Accettato?\/]/)Accettato >/,
N ,

S—

t’kccettato <!/|Accettato <2 |Accettato <'/6Accettato .<17%Accettat0 <!/3|Accettato < 1/3|Accettato <1£J

N

N

Diete specialin. A note: %\2 CGuAco

Se¢ frutta/pane non vengono consumati a pasto: X sono proposti a m@e;;anda d Oaltro
: TUGC
Il mentt comprende la merenda del mattino? O si U no
Osservazioni: PRiM0 A% Bopdapis AQSTRO ReR (A AGEI0 MARA WA YaRecty 85
VERIFICA DELLE PORZIONATURE i
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/ |
piatto piatto unico (due tipi) Yogurt
Si 5 X X
No
(specificare)
Viene Al " . ; . ; s
Rats il Rsiano | Qsi Hno | QOsiOno | Qs Sdo |Qsifdfio | Osi®ho | OsiOno

Chi decide le porzioni: Aaddetti alla distribuzione QO alunni

U insegnanti U altro
Osservazioni:

@SPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicalaﬁﬂ

* Pasti preparati dal Centro Cottura dj _AT=GUACCo
* Orario arrivo dei pasti
* Orario distribuzione deipasti A3, 27

Osservazioni:
\




QUALITA SENSORIALE DEJ CIBI
Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/

piatto piatto unico
P 2 l

Valutate dando un n punteggio da 1 a 4 (1= mnsufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni: Ryl oo B oNe NUOUA DA SEE VAN LT

[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO &
*  Sistema di distribuzione Xservizio al tavolo Ciself service
* Tempo dedicato al consumo de; pasti  Osufficiente Cinsufficiente (<a 30 minu)
*  Addetti alla ristorazione n° 3 1n® sufficiente 0n° insufficiente

*  Atteggiamento degli addetti #buono  accettabile

aitenzione, puntualita, Premura, disponibilita, capacitd educars va
*  Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie \_szadeguata
* Presentazione del piatto Obuona  Caccettabile

OOnon accettabile

COnon adeguata
Linon adeguata

Osservazioni: ¢ o, HANMe 0 IWUATO A SSQuiR= A PO=pa
Joh0 ARQVES, e o MBiN; = VEloassiM A

[LOCALEN DI REFEZIONE el

*  Spazio del refettorio K adeguato L] non adeguato

*  Disposizione tavolj }E/adeguata [ non adeguata

*  Luminosita Asufficiente O insufficiente

*  Ricambio d’aria Xsufficiente LU insufficiente

* Temperatura )KTaccettabile [ non accettabile

*  Rumoroesita }Z[accettabile (I non accettabile

*  Pulizia ?’g_adeguata L1 non adeguata

Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operfatoi della ditta di ristorazione,
ecc) _ BAMBIA ANGHE ST NUNSRQ) Moo (ilELel €
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Firma QL‘-JQ 1'5‘/




