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data sopralluogo

Comunedi  TAA{AGD

Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo O1OVANAL LA L NETA2
AL 11215 dalleore 41 .55  alleore __———
94 n.pastifomiti 38  +A% \NEGren T

n. utenti pasto

| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

AR

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta T;EE?J"”
piatto piatto ) Yogurt
i A I
oo € Pe| AP ore o |#F*
Carrisponde al mjen
Tsi Uno ®si Ono QOsi Jno @si Uno @i Ono &@si Ono Osi Uno

Accettato >/2|Accettato >1/2|Accettato >'/2|Accettato >!/2|Accettato >'/2 |Accettato >'/2|Accettato >,
Accettato <'/2|Accettato <'/a[Accettato <'/2 |Accettato <!/2|Accettato <!/ |Accettato <'/2|Accettato <!/
Diete speciali n. / note: N A AR SPEUR (S (. MAGTE

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

Il ment comprende la merenda del mattino?

Osservazioni:

M si

[ sono proposti a merenda {1 altro

QO no
Newu AL € (oMB0 , gumtn” B OHE AT L8

VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane ] Frutta Dolce/
piatto piatto unico | (due tipi) y " Yogurt
Si o7 v v 4 v
No
(specificare)
Vlem? | OsiOno | OsiOno |QsiOno | Qsilno |QsilUno QOsiOno | QsiUno
dato 1l bis
o5 Lt T (K0 Mg M1
Chi decide le porzioni: Braddetti alla distribuzione O alunni
O insegnanti Q altro
Osservazioni: (Bt (oo

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

» Pasti preparati dal Centro Cottura di
» Orario arrivo dei pasti
+ Orario distribuzione dei pasti

Osservazioni:
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QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo | Secondo Piatto | Verdure] Pane 1_2‘;1?1-;-. [:lnlcc«"
piatto piatto unico Yogurt
Fat oA
Aspetto ! z Z Z —
_gdore 4 . 7 Z ——
Sapore 3 3 ; y
Temperatura 4 77 Z 2 -

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni:

Ubo N W /QEETR  Joata” € ProPrrionesD |

LANTOMENE (MPATATO & DTG0 MO TEHPL (ontaTC:

[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

i

» Sistema di distribuzione

» Tempo dedicato al consumo dei pasti
* Addetti alla ristorazione n°___ L
» Atteggiamento degli addetti Iybuono

attenzione, puntualitd, premura, disponibilitd, capacitd educativa

» Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie

» Presentazione del piatto

Osservazioni:

Cbuona

Xservizio al tavolo Oself service

gsufficiente Oinsufficiente (<a30 minut)
[+] =) . .

&n sufﬁc.xente On° insufficiente

Oaccettabile Onon accettabile

gﬁdcguatz? Onon adeguata

Bccettabile Onon adeguata

08/ foang  FpruiD  AKBue® < ATEMD AUE MSCEKATA

LOCALE/I DI REFEZIONE

< Spazio del refettorio & adeguato 0 non adeguato
« Disposizione tavoli Gradeguata D non adeguata
e Luminosita ®'sufficiente D insufficiente
e Ricambio d’aria Bsufficiente O insufficiente
* Temperatura Xaccettabile O non accettabile
e Rumorosita ®accettabile O non accettabile
 Pulizia (¥adeguata O non adeguata
Osservazioni: LoALL UD€ Aerenii | SPAT0 ADBvOr €
Ml ey

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnan
Mol MA TUTG  0OLINE

Al

ti, operatori della ditta di ristorazione,
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