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SCHEDA DI SOPRALLUOGO
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Comune di

Commissario/i intervenuto/i al sopralluogo
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data sopralluogo 49 . n. 2§ dalleore \\-US alleore A7 - 2D
n. utenti pasto 24 9 + X n. pasti forniti A“I 4+ 4
[ MENU E GRADIMENTO DEI CIBI
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
o A DVA CPAINFAIA
FCCHY  osiea pa3RaTe G AN
Coyrisponde al mienu
JAsi Uno Usi Uno Wsi Uno Qsi Uno 51 Uno Osi Uno Usi Uno

Accettatc‘))g‘/ )

Acccttat'g(>]/2

Accettato >'/2

Accettdfs >!/ 2

A

X1
ccettato >'/2

Accettato >'/>

Accettato >'/2

Accettato <!/

Accettato <'/2

Accettato <'/»

Accettato <!/

A

ceettato <'/a

Accettato <'/

Accettato <'/z

Diete speciali n. 4 note: NO { QT0 > tn s fteon 2
U

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: R’sono proposti a merenda U altro
Il ment comprende la merenda del mattino? ﬁsi Hno
Osservazioni:
VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/

piatto piatto unico (due tipi) Yogurt
Si S x~ X Atbs | X
No
(specificare)
Viene  IfiOno | OsiOno |Qsidno | OsiOno  |QsilOno Osi Ono | Qsi Uno
dato il bis
Chi decide le porzioni: X addetti alla distribuzione 0 alunni

(J insegnanti U altro

Osservazioni:

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di
+ Orario arrivo dei pasti
+ Qrario distribuzione dei pasti

Osservazioni:




[ QUALITA SENSORIALE DEI CIBI |

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetio Z_\ L\ L\ C'\
Odore A O Ay N
Sapore 4 2 Ly L
Temperatura | 8 °C | {72°C Joe°C

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Qsservazioni:

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

. Sistema di distribuzione Xservizio al tavolo Oself service

+  Tempo dedicato al consumo dgjpasti ~ BSufficiente Tinsufficiente (<a30mru)

+  Addetti alla ristorazione n° 3n° sufficiente In° insufficiente

. Atteggiamento degli addetti Jgbuono  Claccettabile “Inon accettabile

attenzione, puniualitd, premura, disponibilitd, capacitd educativa

+ Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie Dadeguata Anon adeguata

+ Presentazionc del piatto '?buona Tiaccettabile Cnon adeguata
Osservazioni:
LOCALE/ DI REFEZIONE

«  Spazio del refettorio >@deguato _ non adeguato

+ Disposizione tavoli >vadeguata non adeguata

»  Luminosita >sufficiente | insufficiente

» Ricambio d’aria Zsufficiente | ingufficiente

+ Temperatura waccettabile _ non accettabile

+ Rumorosita >accettabile _ non accettabile

+ Pulizia “sgdeguata _ non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
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