Scuola_PRIOAAEAA AD=OUACG>  Comunedi TAVAGNRCCD
L A

Commissario/i intervenulo/i al sopralluogo
data sopralluogo AR 1AL 25 dalle ore 4.5_‘ AS alle ore
n. utenti pasto___$Q+ & - n. pasti forniti _ 84

[ MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giomo e barrare la casella inleressata
Primo Secondo | Piattounico| Verdure Pane Frutta Potce/ —]
piatt piatto Yogurt

TANMA | YOGweT

Coprisponde al mienil

- =
Osi Ono Osilno | Msilno | J&si Ono <1 Ono Rsi Olno Osi Ono
Accettato >/ Acceu?éo‘!z A ccettato >/ |Accettato >/ |Accettato >'/2

Accettato >'/>|Accettato >/

|Acceltato <Va|Accettato <'/2|Accettato <!/ [Accettato <'/a|Accettato <'/z|Accettato <slAccenato <'/2

Diete specialin. 4 note: 2 CEWAG ~ 4ANZGAND — A PEESON MU ZATA

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: [ sono proposti n merenda O altro

1l ment comprende la merenda del mattino? W si O no

Osservazioni: MOQuAT > (A H=CeNOA TRC TIRTIIND
BananA Ulep=Dais RS (1 FUNZD

| VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo | Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Petes

piatto piatto Inico (due tipi) Yopurt
Si > G P P X
No
(specificare)

Viene : S S o
% | duio il bis | B9800 [OsiOno | BsiOno (@siOno |OsiWoo | Osi@no | Qsi Poo

Chi decide le porzioni: addetti alla distibuzione O alunni
0 insegnann 0 altro

Osservazioni: _IL BIS N depn « TUM

IRISPETTO DEI TEVPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (past veicolati)

* Pasti preparati dal Centro Cottura di _Feue 11O
* Orario arrivo dei pasti A5

* Orario distribuzione dei pasti __13.%
Osservazioni:




[ QUALITA SENSORIALE DEI CIBI o
Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frulta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt

Aspello w9 3 3
Odore W 2 )
Sapore g 4 q
Temperatura 2 (i 2,
Valutate dando un punlcgglu da 1 a4 (1= insufficiente: 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni: (A PiIZ2A_ € AQMUAATA CALDA YA ToLrs SAUTA

| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

Zself service

» Sistema di distribuzione Xservizio al tavolo

» Tempo dedicato al consumo dei pasti  Asufficiente Tinsufficiente < =)
- Addeti alla ristorazione n°__3 Wn® sufficiente =n° insufficiente

- Aneggmmenln deg]t adderti Xbuono  Tacceltabile Znon accettabile

aflenione., f ¥ . disponibilita. copacita educativa
* Pulizia ch altrezzalure, lavoll, sloviglie <kadegualta Cnon adeguata
= Presentazione del piatto Xbuona  Taccettabile —non adeguata
Osservazioni:
|LOCALE/ DI REFEZIONE |

* Spazio del refettorio % adeguato non adeguoato

= Disposizione tavoli cadeguala non adeguala

* Luminosita ¥ sufficiente " insufficiente

> Ricambio d’aria Ksufficiente ~ insufficiente
= Temperatura Xaccettabile _ mon accettabile
= Ruomorosita X accettabile ” non accetiabile
= Paolizia /Sadeguata " non adeguata

Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione.
ecc): . BRIONO

a_(@DoeGiis SaR




