SCHEDA DI SOPRALLUOGO
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| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
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+ Pasti preparati dal Centro Cottura di Mﬂ&ﬂjﬂ%% Fafﬂ'o)
» Orario arrivo dei pasti ___A2-00
» Orario distribuzione dei pasti _42*\S

Osservazioni:




[QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto S 2 ( o [
Odore 3 2, [ (4
Sapore 0 Lo 3 3
Temperatura 2 {y L 3

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni:

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

« Sistema di distribuzione (Xservizio al tavolo Oself service

+ Tempo dedicato al consumo dei pasti  sufficiente Oinsufficiente (<a30 mint)

. Addem‘ alla nstorazi.one n°. 4 Wn° sufficiente n° insufficiente

*  Atteggiamento fiegh addetti Wbuono  accettabile CJnon accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

* Puliziadi .attrezzatu.re, tavoli, stoviglie =~ (Xadeguata Cnon adeguata

» Presentazione del piatto Wbuona  Daccettabile Onon adeguata
Osservazioni:

« Spazio del refettorio R]’ adeguato [0 non adeguato
« Disposizione tavoli X adeguata [ non adeguata
« Luminosita ¥ sufficiente 0 insufficiente

« Ricambio d’aria Ksufficiente O insufficiente

+ Temperatura Kaccettabile O non accettabile
«  Rumorosita [Xaccettabile [ non accettabile
* Pulizia yladeguata [0 non adeguata

Conmortamento dei partecipanti al pasto (bamblm, msegnanti operatori della ditta di rlstoramone,
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